Unsere Eisvariationen:

Hausgemachtes Sorbet (je Kugel) €
Gemischtes Eis

(Vanille, SchoRolade und Walnuss) €
Gemischtes Eis mit Sahne €

Vanille- und Schokoladeneis
mit Eierlikor und Sahne €

Walnusseis mit Walniissen,

Amaretto di Saronno und Sahne €

,Crocanto”
Vanilleeis mit hausgemachtem Haselnusskrokant,
Amaretto und Sahne €

,<Dame Blanche*
Vanilleeis mit warmer SchoRoladensofle (aus eigener
Herstellung) und Sahne €

,Eiskaffee*
Vanilleeis mit frisch zubereitetem siiffem Kaffee

und Sahne €

3,50

7,50

850

9,80

9,80

10,50

10,50

10,50

Etwas Siifles ohne Eis und Parfaits:

Hausgemachte , Mousse au chocolat*

von Valrhona-Schokolade € 12,00
Omelette gefiillt mit Preiselbeeren € 12,00
Hausgemachtes Parfait (fragen Sie nach...) € 12,00

Gebrannte Vanillecreme ,Créme brulee” € 12,00

Fiir Kdsefreunde :

Kleine Auswahl von ostbelgischem Kdse (Herver Kjes)
mit Luikse siroop (Sirup de Liége) € 11,00

Gemischtes Kdsedessert
(iiberwiegend RohmilchRse, fiir Sie ausgewdhlt) € 11,50



Zum Abschluss noch ein Kaffee
... und einen Digestif

Tasse Kaffee

Espresso
Cappuccino orginale
Latte Macchiato

Latte Macchiato mit Macadamiasirup

tolle Edelbrinde der Regionalmarke EIFEL:

die Brinde werden nur aus Eifeler Obst von ausgesuchten Brennern destilliert ﬂpfél;

Mirabelle, Schlehengeist, Zwetschge,

€ 3,50
€ 3,50
€ 3,80
€ 4,50
€ 500

Nelchesbirne (eine Spezialitit), etc. 2cl € 4,80-5,50

Aus der Hollberg Brennerei, Oberkirch:
WildRirsch und Vogelbeere: 2cl
Himbeer, und Zibdrtle: 2cl

Von Gansloser, Uberkingen
Schwarzer Johannisbeerbrand 2cl
Cox Orange 2cl

€ 7,50
ab €4,80
€ 7,50
€ 7,50

Morand Williamine 2cl € 750

verschiedene Grappa von Nonino, Elisi, Antinori, Poli...
2cl € 6,00-10,00

Ein toller deutscher Grauburgundertrester mit Faflagerung
,Grapba“ vom Weingut Dr.Benz (Baden) € 5,50

Cognac 2cl

Bisquit oder Hennessy V.S € 600
Remy Martin V.S.0.P € 7,50
La Pouyade 1er Cru € 950
Calvados 2cl

Papidoux VS € 500
Calvados vielle reserve € ab 9,50

... und weitere Schndpse — sprechen Sie uns an!



