
Unser saisonales Menü 
 

Kürbissuppe mit Kürbiskernöl 
 

***** 
Hirschgoulasch mit Pfifferlingen 

Kroketten, Preiselbeeren und Apfelrotkohl  
 

***** 
Apfel-Zimt“Crumble“  

mit Vanilleeis und Sahne 
49,00 € 

Unser regionales Menü 
 

„Höitkies van et Kalf“ 
Unsere Kalbssülze mit Kürbiskernöl 

***** 
„Ferkensstek met Mosterdsauss“  

 unser Monschauer Senfsteak 
hausgemachte Spätzle und Salatteller 

***** 
„Herver Kies“ 

(ostbelgisches Käsedessert) 
44,00 € 

 

Unser Genießermenü (ab 2 Personen) 

Wildpastete mit Walnüssen und Cumberlandsoße 
 

* *** * 
Winterliche Salate mit gebratenen Riesengarnelen 

an Olivenöl-Balsamicovinaigrette 
 

* *** * 
Hausgemachtes Sorbet 

 
* *** * 

Hirschkalbsrückensteak mit frischen Pilzen in Kräuterrahm 
hausgemachte Spätzle und Rotweinbirne mit Preiselbeeren 

 
* *** * 

Dessert oder Käse 
 

79,50 € (pro Person) 
 

 
Unsere Weinempfehlung des Monats 
2022 Côtes du Rhône blanc Réserve 

Famille Perrin, Orange  
0,20 l €    9,50 
0,75 l €   29,50 

> würziger Weißwein aus dem Rhônetal< 
 

2019 Oppenheimer Herrenberg 
Spätburgunder trocken, Barrique-Ausbau 

J. Kissinger (Rheinhessen) 
0,20 l €     14,50 
0,75 l €     49,00 

> eleganter Rotwein aus Rheinhessen mit feiner Barrique-Note< 


