Winderliche Gencisse
die Kriuter zu den Gerichten stammen aus dem eigenen Garten, unser Wild iiberwiegend aus
Eifeler Wildern

Wildcremesuppe “St. Hubertus” € 10,00
Siippchen vom Muscatkiirbis mit Kjirbiskernol € 10,00
... mit gebratener Riesengarnele € 12,50

Wildpastete mit Walniissen und Cumberlandsofie
an Rleinem Salatbouquet € 15,50

Feldsalat mit gebratener Birne und Speck,

... oder gebratener Birne und Bio-ZiegenRdise
an Walnuss-Balsamico-Vinaigrette € 15,50

* Ak X

Hirschgoulasch mit Pfifferlingen,

Kroketten, Preiselbeeren und Apfelrotkohl € 32,00
HasenriicRenfilet , Normandie“

in Preiselbeer-Calvadosrahm

Kroketten und Apfelrotkohl € 37,00

HirschRalbsriickensteak mit frischen Pilzen in Kriuterrahm
Rotweinbirne mit Preiselbeeren

hausgemachte Spitzle € 44,00
* A%kAh X
Apfel — Zimt — Crumble mit Vanilleeis und Sahne € 12,00
Gebrannte Vanillecréme (Créme Brulée) € 12,00
Als Wein empfehlen wir Ihnen:
2022 ,Le Clos*
Boudeau, Rivesaltes
02L € 950

075 € 32,00
>ein wiirziger-Rriftiger Rotwein aus dem Roussillon im Siiden Frankreichs<



